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Agriculture // Installée & Moncrabeau, I’entreprise Alliance bio décline blé, céréales et légumineuses bio de leur
production au champ jusqu’a leur conditionnement.

Le respect de la terre

ans le village de Moncrabeau, a
quelques centaines de meétres
a peine de la frontiere-avec le
Gers, au-lieu-dit Brizac, le bio
prend toute sa dimension. C’estici, qu’en
2010, Jean-Christophe Chassaigne a
choisi de donner un nouveau tournant a
sa vie professonnelle. Un tournant radi-
cal mais plus proche de ses convictions
profondes et de ses souvenirs d’une en-
fance a la campagne. Le spécialiste de
la logistique dans la grande distribution
acquiert une ferme et cultive ses pre-
miéres parcelles, il devient agriculteur a
40 ans, nouvel acteur d’une agriculture
qu’il n’envisage pas autrement que'bio.
Sur ces terres lot-et-garonnaises, en-
touré par une équipe qui partage ses
valeurs, il cultive le blé, le seigle, le
tournesol, le lin entre autres et les légu-
mineuses haricots, pois ot1 bien encore
lentillos, qul se pmtagent los tarros au
Hl de rotations maéliculeusement orches-
trées qui enrichissent le sol de fagon
naturelle. Aucun traitement chimique n’a
cours ici, les seuls engrais utilisés sont
verts.
1'an pangd, O 'oxploitation dos tonas il
- ehoisit d'magocior e ranslormntion og
céréales on {arine en craant une meu
nerie el le conditionnement des légu
mineuses. Il créé Alliance bio, forte au-

et des hommes

iy,

Entouré d’'une partie de son équipe, Christophe Chassaigne (a droite) & choisi de devenir
agriculteur ot de créer Alllance blo spécialiste des céréales, farines et légumineuses blo.

ol d'un polontiol de croigsance confor
lablo qui lnisao prdsager In création do
notiveaux anmplois ding los mois i venlr,
Coa qui caraclériso I'ambiance chez Al-

sios anlanidg parlont do leur activild avec
pussion, du 1esponsable de production
A I responsable commerciale en pas-
sant par la responsable qualité-sécurité.

-tonnes de céréales et 500 de |éguM—
neuses. Ces derniéres sont commercia-
lisées pour le moment essentiellement
auprés de la grande distribution, d’in-
dustriels, de restaurateurs. Localement
il est possible de les trouver aussi au
rayon vrac de la boutique La Vie Claire
de Nérac.

Les céréales, quant a elle, sont trans-
formées pour la plupart dans la meu-
nerie. Passées par les seinze meules
en granit des moulins Astrié, elles sont
écrasées en une fois ce qui permet de
conserver tout leur intérét nutritionnel et
de produire une farine de haute qualité.
Alliance bio fournit aussi bien les bou-
langeries industrielles que des artisans
boulangers du secteur, quelques maga-
sins de détails, des restaurations collec-
tives scolaires et quelques restaurateurs
privés.

El la passion qui anime Jean-Christophe
Chassaigne et son équipe devrait offrir
a Alliance bio dans les mois et les an-
nées a venir de nouvelles perspectives
d'évolution, de nouvelles aventures et de
nouveaux caps de production, autour de
la ligne de conduite que le nouvel agri-
culteur a su inculquer a ses troupes :
le respect de la terre, du produit et des
consommateurs. @



